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HEMOS RECORRIDO UN LARGO CAMINO
PARA LLEGAR A ESTE MOMENTO, EN ElI
QUE ENCUENTRAS PRESENTE.
PORQUE HEMOS SIDO PARTE DE LA
HISTORIA DE ESTA CIUDAD, LE
ENTREGAMOS EL CORAZON

RECIBIMOS LO MEJOR DE LAS
PERSONAS. BAILAMOS, SONREIMOS,
GCOZAMOS CELEBRAMOS CON
BANQUETES DIGNOS DE LA UNICA
SUCURSAL DEL CIELO. ¥ AHORA, ESOS
BANQUETES, ESE SABOR Y ESAS
SONRISAS, SE REUNEN AQUI, EN UN
LUGAR CARCADO DE SABORES Y SOBRE
TODO, DE CULTURA, Y TODO ESTO,
COMO INGREDIENTES PRINCIPALES
PARA ESTA HISTORIA QUE EMPIEZA

AHORA CON TU PRIMER BOCADO.




COCTEIES DE
AUTOR_

ZEUS DIOS DEL RAYO Y DEL CIELO $28.000

LA FUERZA DEL VODKA DE MARACUYA, LA SUTILEZA DEL
GRAN MANIER ¥ LA FRESCURA DEL LIMONCILLO SE
HACEN PRESENTES EN ESTE MAGICO COCTEL QUE FUE
CREADO PARA LOS AMANTES DE LO FUERTE Y CITRICO.

POSETDON: DIOS DEL MAR $28.000

EL JAGERMESTER ¥ EL WHISKY BUCHANAS ARMONIZAN
PERFECTO COM EL LICOR DE CASSI5 Y EL EXTRACTO DE
MANGCO MADURO DEJANDO EN ESTE COCTEL NOTAS
DIFERENTES ¥ PREDOMINANTES.

HERA DIOSA DEL CIELO $27.000

PARA LOS AMANTES DE LOS DESTILADOS MEXICANOS.
COCTEL A BASE DE MEZCAL, MIEL DE ACAVE Y FLOR DE
JAMAICA HARAN EL COMPLEMENTO PERFECTO CON LA
CREMOSIDAD DE LA CLARA DE HUEWVO.

ARES D10OS DE IA GUERRA $28.000

S| DE COCTELES TIPCQ POSTRE SE TRATA ESTE ES EL
IDEAL, UN COCTEL SUTIL, DELICADO Y CREMOSO A BASE
DE AMARULA Y LICOR DE ALMENDRAS ESCARCHADO
CON CACAO AMARGO.

ATENEA DIOSA DE LA INTELIGENCIA $26.000

UN EXPERIENCIA DIFERENTE CON UN COCTEL A BASE
DE BRANDY, RON ZACAPA Y LICOR 43 CON EXTRACTO DE
UCHUVAS ¥ EL PICOSO DEL JENGIBRE

HADES DIOS DEL INFRAMUNDO $28.000

COCTEL CON WHISKY SELLO NEGRO, VERMUT ROSSO Y
AROMATIZADO CON VINOC TINTO ESPECIADO CON
CANELA Y CLAVOS,

AFRODITA DIOSA DEL AMOR $24.000

PARA LOS AMANTES DE LO NATURAL ESTE COCTEL FUE
CREADO PARA USTEDES. COCTEL CON VODKA DE PIELES
CITRICAS, JUGO DE REMOLACHA, FUERZA DEL JUGQ DE
ZAMAHORIA Y UN TERMINO FUERTE DEL AGAVE DEL
TEQUILA

DTONISTO DIOS DEL VINO $28.000

EL JACK DANIELS PRESENTE EN ESTE COCTEL CON UNA
MEZCLA DE VERMUT BIANCO, CORDIAL DE POMELO Y UN
TERMINO FINAL DE BITTER DE CHOCOLATE,HARAN DE
ESTA BEBIDA ALGO FUERTE ¥ DE CARACTER.

HEFESTO DIOS DEL FUEGO $28.000

WHISKEY JAMENSON, TE DE MANZANILLA ¥ REDUCCION
DE MORAS CON VINO TINTO HACEN DE ESTE COCTEL
UNA BEBIDA DIFERENTE ¥ EVOLUTIVA

APOIO DIOS DE LA MUSICA $30.000

LA FUERZA DEL GINEBRA Y LAS BURBUIJAS
REFRESCANTES DEL AGUA TONICA DE GINGER BEER
HACEN COMBINACION GENIAL CON LOS FRUTOS ROJOS.
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sCOCTELES
CLASICOS <+

MARTINI EXTRAPREMIUM $30.000
CON HENDRICK:

MARTINI PREMIUM $26.000
CON BULLDOG:

MARTINI PREMIUM $27.000
BOMBATI:

ORGASMO: $21.000
OLD FASHIONED: $26.000
MOJITO: $20.000
MARGARITA: $24.000
CAIPIRINHA DE FRESA: $22.000
GIN & TONIC HENDRICK: $34.000

SODAS
[ TALIANAS

FRUTOS ROJOS: $12.000
FRUTOS AMARILLOS: $12.000
LYCHE Y FRESAS : $12.000

C/ 5

LIMONADAS

UMONADA $9.000
CEREZADA:

IIMONADA $8.000
NATURAL:

IIMONADA $9.000
DE COCO:

IIMONADA

DE HIERBA BUENA $11..000
Y SANDIA:

U‘thNADA $10.000
PINA CON GINEBRA:

LIMON:

JUGOS
NATURALES

MANGO - MORA - GUANABANA - [ULO

EN AGUA: $8.000

EN LECHE: $9.000



AGUARDTENTE

ACGURDIENTE BELANCO SIN AZUCAR:

RO N

RON MARQUEZ:

RON VIEJO DE CALDAS:

VODKA

ABSOLUT:

TEQUILA

1800 CRISTALINO SILVER;

1800 REPOSADO:
DON JULIO ANEJC:
JOSE CUERVO:

PATRON ANEJO:

WHISKY
BUCHANANS 12 ANOS:
QLD PAREB 12 ANOS:

GINEBRA
BOMEBAY:
HENDRICKS:

TANQUERAY:

AMARETO DISARONNO:

BAILEYS:
CAMPARI:

JAGERMEISTER:

LICOR

5o

BOTELLA

$85.000

$95.000
$92.000

$198.000

$278.000
$284.000
$350.000
$175.000

$490.000

$220.000
$210.000

$170.000
$299.900
$207.900

$250.000
$125.000
$150.000
$197.000

SHOT

$18.000

$21.000

$20.000

$24.000
$26.000

$30.000

$25.000
$25.000

$18.000
$15.000
$16.000
$18.000
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GASEOSAS

COCA COLA:
COCACOLA ZERO:

SODA:

RED BULL:
RED BULL SIN AZUCAR:

AGUA EN BOTELLA:

$6.000

$6.000

$6.000

$12.000

$12.000

$7.000

CERVEZAS
ARTESANALES USACA

BIENHECHOR SIN ALCOHOL:

SAUER uaicivol )
PRENDIDA (s 5%aic/vol )
[ECTER (s.55aic/vol)
CARMESI @saicivor)
TRAMADORA (essicvol |

LA 10 nosaiciver)

MICHELADO

$6.000

$6.000

$6.000

$7.000

$7.000

$7.000

$7.000

$2.000
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SPARKLING WINE / YVINOS ESPUMOSOS

PROSSECCO MIONETTO

ANNA CODORNIU BRUT

CHANDON EXTRA BRUT

JP CHENET ICE BLANC

SPARKLING WINE ROSE
/ VINOS ESPUMOSOS ROSADOS

CHANDON ROSADO BRUT

JP CHENET ROSE

ICE ROSE CAVA JAUME SERRA

CHAMPAGNE / CHAMPANA

LAURENT - PERRIER LA CUVVE BRUT

WHITE WINES / VINOS BLANCOS

SANTA CAROLINA SAUVIGNON BLANC

MAR DE FRADES ALBARINO

FRONTERA

CASILLERO DEL DIABLO

GATO NEGRO

ROSE WINES / VINOS ROSADOS

ROSADO PICCINI LAMBRUSCO REGINO

$132.000
SI81.000
$132.000

$97.000

$132.000
$97.000

$98.000

$548.000

$82.000

$6.000
$61.000

$87.000

$64.000

$73.000



VINOS

RED WINE / VINOS TINTOS

‘ GATO NEGRO $66.000
() CHIANTI RESERVA PICCINI DOCG $114.000
‘ CASILLERO DEL DIABLO $89.000
‘ COUSINO MACUL ANTIGUA RESERVA CABERNET SAUVIGNON ____ $162.000
‘ FRONTERA $63.000

HOUSE WINES O
VINOS POR COPA

SPARKLING WINES / VINOS ESPUMOSOS COPA
‘ ' PIERLANT DEMI-SEC BLANC DE BLANC $20.000
‘ WHITE WINE / VINO BLANCO $20.000
‘ ROSALEDA SAUVIGNON BLANC $20.000

ROSE WINE / YINO ROSADO

‘ TERCIUS ROSADO $20.000

SANGRIA

JARRA ROSADA  $90.000
JARRA TINTO $92.000
COPA ROSADA $18.000

COPA TINTO $18.000

JIB°
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